


Kurumsal

Hakkımızda
2013 yılında okul /eğitim sektörüne catering hizmeti sağlamak 
için hazırlıklarına başlayan Mamabüs, bu sektördeki başarısı ile 
çok kısa süre içerisinde markalaşarak uzmanlaşmaya devam 
etti. 2017 yılından itibaren okul catering sektöründeki bu ciddi 
deneyimini geliştirerek fabrika, hastane ve kurumsal şirketlere de 

toplu yemek alanında hizmet sağlamaya başladı.



MisyonumuzVizyonumuz Değerlerimiz
Sağlıklı, lezzetli ve hijyenik 
yeme-içme kültürünü her 
alanda ulaşılabilir kılmak.

İnovasyonla bütünleşmiş sıfır atık 
temelli bir toplu yeme-içme kültürü 

oluşturmak.

-Şeffaflık 
-Sürdürebilirlik 

-Ekolojik Dönüşüm
 -Sıfır Atık 

-Sosyal Duyarlılık



Hizmet  Alanlarımız

Okul Catering Hizmeti

Fabrika Catering Hizmeti



Hastane Catering Hizmeti

Organizasyon Catering Hizmeti



Okul Catering Hizmeti
Deneyimli ekibimiz ve modern hizmet anlayışımız ile 
beraber yaklaşık 10 yıldır Türkiye’nin 7 bölgesindeki yaklaşık 
30 farklı şehirde her gün binlerce öğrencimizin beslenmesi 
için var gücümüzle çalıştık ve çalışmaya devam ediyoruz. 
Okul catering hizmeti konusunda yıllar içerisinde oluşan 
birikimimiz sayesinde okul ve eğitim sektöründe toplu yemek 

denilince akla gelen ilk markalardan olmayı başardık.







Fabrika Catering Hizmeti
Sanayi sektörü en önemli ve etkili bileşenlerinden birisi olan 
sanayi emekçilerinin daha verimli çalışması için sağlıklı ve kaliteli 
beslenmesi gerektiğini biliyoruz. Özellikle okul eğitim sektörü 
catering hizmetinden dolayı oluşan deneyimimizi aynı dinamiklerle 
sanayi sektörünün can damarı fabrikalara taşıyoruz. Fabrikalardaki 
emekçilere ve yöneticilere lezzeti bir toplu yemek deneyimi yaşatmak 

için üretimden sunuma kadar her bir noktayı titizlikle inceliyoruz.



Hastane Catering Hizmeti
Mamabüs Catering’in hastanelere yemek hizmeti ile yönetici, klinik 
diyetisyenleri, hastalarınız ve sağlık personeliniz için gerekli bütün 
uygun şartlara sahip menüleri planlıyor, hazırlıyor ve sunuyoruz. 
Profesyonel kadromuz ve alanında uzman saha ekibimiz ile  
hijyenik koşullar altında sizlere ve iyileşme sürecindeki hastalarınıza 
hazırladığımız sağlıklı, besleyici ve lezzetli menülerimizin güvenle 

ulaşmasını sağlıyoruz.







Organizasyon Catering Hizmeti
Yerinde üretimin yanı sıra organizasyon, toplantı, davet ve düğün gibi çeşitli 
etkinliklerinizde taşıma yemek hizmetimizle sizlerin beklentilerine ve ihtiyaçlarına 
uygun olarak toplu yemek hizmeti sunuyoruz. Taşıma yemek hizmetimizde sağlıklı, 
hijyenik ve lezzetli menülerimizi istediğiniz zaman diliminde sizlere ulaştırıyor ve güler 

yüzlü personelimiz ile bu hizmeti sizlere sağlıyoruz.



İşleyişimiz

Araştırıyoruz

Onaydan Geçiriyoruz

Menüleri Oluşturuyoruz
Sizler için araştırma sonucu elde ettiğimiz en değerli besinlerle lezzetli ve sağlıklı 
yemeklerden oluşan menüler hazırlıyoruz.

Menüleri, deneyimli diyetisyenlerden oluşan üniversite kurulunun onayından geçirerek 
oluşturuyoruz.

Sizin için en iyi besinleri bulmak adına menüleri, o menüleri oluşturmak için tedarikçileri 
ve bu tedarik zincirini yönetecek en iyi organizasyonu araştırıyoruz.



Tedarikçilerimizi Seçiyoruz

Yönetime Sunuyoruz

Onaylanan menüyü en kaliteli ve sağlıklı şekilde oluşturmak amacıyla tedarikçi seçimini 
yaparak gerekli satın alma işlemlerini yapıyoruz.

Menülerimizi, çocuklarımızın okuldaki yöneticilerine de sunup onların görüşlerini de alıyoruz.

Yemeklerimizi Hazırlıyoruz
Organik ve sağlıklı gıdalarla yapılan lezzetli yemekler hazırlıyoruz.



İşleyişimiz

Raporluyoruz

Tamamlıyoruz

Kontrol Ediyoruz

Memnuniyet ya da şikayetizi her yönüyle değerlendiriyor, raporluyoruz. Sağlanan geri 
dönüşlere gore kendimizi geliştiriyoruz!

Hazırlanan menüleri ayrıntılı bir şekilde sunuyor, yemekhanemizi ve mutfağımızı toplayıp 
temizliyoruz.

Hazırlanan yemekleri, ekibimizde bulunan gıda mühendislerimizle detaylı bir şekilde 
kontrol ediyoruz.



Tam Bir Uzman



Konu Yemekse
Mamabüs Catering
Tam Bir Uzman





Mamabüs
Neden Tabldot 

Öneriyor?





Tasarım estetiğini ön planda tutan, 
kir ve leke tutmayan malzemeden 
üretilen tabldotlarımız sayesinde 

artık doğayla sürdürülebilir dünya 
ekosistemi ile daha da içindeyiz.





Tabldot Olursa 
Zamandan tasarruf edilir. 
Personelimiz tek tek tabak alıp doldurmadığı için yemekler 
çok hızlı alınır.

Daha ekonomik yemek çıkar.
Tabldot kırılmaz ve tabağa göre daha düşük maliyetlidir. 
Yemek hizmetine maliyeti düşük olur.

Su ve enerji tasarrufu sağlar.
Tabldot’un yıkanması daha kolay ve daha az süre alır.

Daha düşük karbon ayak izi sağlar.
Deterjanlar kimyevidir. Tabldot daha az deterjanla 
yıkanabilir.



Tabak Olursa
Vakit kaybedilir.
Tek tek tabaklar alınıp doldurulup, verildiği için ciddi bir 
vakit kaybı yaşanır.

Yemekler daha yüksek maliyetli olur.
Tabaklar kullanım açısından daha risklidir ve yüksek 
maliyetlidir. Kırılabilir, çizilebilir. Yemek hizmetine maliyeti 
daha yüksek olur.

Daha fazla su ve enerji israfı olur.
Tabakların yıkanma süresi daha uzundur.

Daha yüksek karbon izine neden olur.
Deterjanlar kimyevidir. Tabak daha çok deterjanla 
yıkanır.



Sertifikalarımız



Tedarikçilerimiz



İletişim

Cumhuriyet mah. Gürpınar Yolu Cad. No: 5/A, Kat 5 

Daire: 127 Kaya Millenium İş Merkezi Büyükçekmece 

/ İstanbul

Tel: +90 212 872 28 78

info@mamabus.com.tr





/ mamabuscatering

www.mamabus.com.tr


